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" Eﬂh’ﬂdﬂ Friﬂ, }\\ - Cold Starter -Entrada fria

» Blini de milhg, tartar de peixe branco e espetiarias

{Corn blini, white fish tartare with spices) .
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(Blini de:maiz, tartar de pescodo. blance yespecits)

Tartar de carne de sol de mignon, maionese de coentro e chip de raizes brasileiras.

(Sun-dried beaf ténderloin tartdge, cilartromayonnaise, and Brazilicn root chips) . 2
{Tartar de corne de sol de mignon, mayonesa de cilantroy chips de raicesbrasiledas.)

Futu de banana e mandioca, lula frita e vinagrete de qu.iahn

{Bonana and cassavo fufu, fried squid ond ohro vinoigretie)
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(Fufu deplatano y yuca, calamar frito y vinagreta de quimbombd) :

\i\ E nfrad = D LB 1. i3 - Hot Sfdr{gr - Enfrqdn caliente

e

» Rabada reconstruida, molho de jahﬁ’ﬁl:ab; e agrido e quenelle de batata

{Reconstructed oxtail, jabuticaba sauce and watercress, with petato quenelle)
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{Robo de buey recontiruido, solsa dejabuticabo y berros, y quenelle de potata)

» Grocchi de milko verde ao creme de parmesag

(Green corn gnocchiwith parmesan cream) o
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(Noguis de maiz verde con crafo de pormesana) & z

Ravioli de vatapd, consome de peixe e mata desidratada

(Vatapa ravioli, fish consomme, and dehydrated opple)
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{Ravioli de vatapd, consomé de pescadoy manzana deshidratada)

) pl"ﬂfu p"i 11 ‘:i F’ﬂ‘ NN - Main Coursé’- Plato principal

» Filé de robalo assady, pure de banana, azeitonas e tomates
confit e albumina de ovos " |

(Buffed:se_o bass fillet, 'bo_rmno purée, olives and confit tamatoes, and egg olburminl
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iFilete de robalo-asade; puré de pldtane, aceitunos y tomates confitados y alfliming de huevo)

» Riigat de gueijo coalho carne de sol tostada na manteiga do sertan, espuma
de rapadura e ninhode alho pord . | =

(Aligot of coalhio chesse, toasted sun-dried beef in sertdo butter”, rapadra foom and leek nest) s
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(Aligat de queso coalho, carne de sol tostada enmontequilla del sertdos, espuma de rapadura y nido de puerre)

» Ragu de Cordeirg, polenta mole com gquei jo coalho, farofa de amendo
tom acatrao e picles de maxixe.

. (Lamb rergout, creamy polenta with curd cheese, saffron almond forefo, and pickled burr gherkin)”
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(Ragu de cordero; polenta blanda con queso coalho, forofa de almendro con azafrdny encurtidos de maxixe)

\;\ EUHrEm EEE i.‘ - Main Course - Postre

Fa 5

p Caramelo de ta ju, emulsdo de cachaca, doce de leite e geleia de tajuina

{Cashew coromel, cachoca emulsion, dulee de leche and cajuina jelly)

)

(Caramelo de anacarde, emulsidn. de cachaga, dulce de leche v gelatinade cajuiha)

* p Fina corada de forng, dgua e lingua de coco com sorvete de cravo

fFine baked-cocoriut candy! coconut water; and ferigue of coconut with clove ice cream)

NN

(Fing cocadd al horne-aguo ylengua de coco con helade de ¢lavo)

p Brownie com mousse de chocolate branco, calda de banana passa e laran ja

N \y

% (Brownie with white chocolate mousse, raisin banana syrup, and orange)

NS

(Brownie con mousse de chacolate blanco, salsa de platano pasa y aranja)
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